
 

 

 

 

 

 

 

 
HERZLICH WILLKOMMEN, 
 

bei Birgit & Jeremy Cole im Hotel-Restaurant Steuermann, einem 

Familienbetrieb seit 1959 in 3. Generation. 

 

Wie freuen uns sehr, Sie bei uns begrüßen und für die nächsten Stunden 

kulinarisch verwöhnen zu dürfen. 

 

Bei der Auswahl der Produkte legen wir beide und unser Küchenchef 

Christian Mohr sehr großen Wert auf die Verarbeitung regionaler und 

saisonaler Produkte, und gewährleisten somit eine hohe Qualität, die 

fachgerecht zubereitet und serviert wird. 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten dürfen Sie gerne unsere Mitarbeiter im 

Restaurantservice direkt ansprechen. Wir beraten Sie gerne persönlich oder 

reichen Ihnen unsere separate Allergikerkarte. 

 

Nun wünschen wir Ihnen guten Appetit und viel Freude und Genuss in 

unserem Restaurant. 

 

Herzlichst 

 

Birgit, Jeremy und die Steuermann Crew 

  



 

 

 

STARTERS & SOUPS 

 

FRÜHLINGSSALATE  -  Knackige Blattsalate… 
mit gebratener Melone V+   9,80 € 

mit Speck und Kracherle 10,80 € 

mit geräucherter Entenbrust  14,80 € 
 

VITELLO TONNATO 17,80 € 
Kalbfleischstreifen mit Kapern & Thunfischsoße 

 

DIALOG VON JAKOBSMUSCHELN & BLUTWURST 20,80 € 
auf hausgemachtem Krautsalat mit Meerrettichvinaigrette 
 

KLEINER SALAT V+ 7,80 € 
 

STEUERMANN’S BOUILLABAISSE                          13,80 €  /  21,80 € 
Fischsuppe Marseiller Art auf Hummerbasis           als Hauptgang 

mit Gambas & Muschen, dazu Ciabatta mit Aioli 
 

KLASSISCHE „TOMATENRAHMSUPPE“ V  9,80 € 

mit Cognac-Sahnehaube                                                                           Tasse  7,80 € 

 

 

 

 

V   = vegetarisch   V+ = vegan 

 

 Vorab servieren wir Ihnen unser uriges Hausbrot aus dem Holzofen und Aufstrich. 

Sollte es Ihnen so gut geschmeckt habe, dass Sie unser leckeres Hausbrot 

nachbestellen möchten, würden wir Ihnen 2,00 € pro Person Nachservice 

berechnen. 

 Pro Umbestellung erlauben wir uns Ihnen 1,50 € für den erforderlichen 

Mehraufwand zu berechnen. 

  



 

 

MAINS 

 
DORADENFILET  28,80 € 
auf provenzalischem Gemüsereis mit Kräuterschaum        Schnupper 26,80 € 
 

 

GEGRILLTES FILET VON DER LACHSFORELLE  30,80 € 
auf Tagliatelle in Muschelsud mit Gambas                            Schnupper 28,80 € 
 

 

GEBACKENES ZANDERFILET 28,80 € 
ALT DAXLANDER ART                                                                  Schnupper 26,80 € 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Salatbouquet und Sauce Remoulade 

 

 
„WIENER SCHNITZEL KLASSISCH“ VOM KALB 31,80 € 

mit Gurkensalat, Bratkartoffeln und Preiselbeeren               Schnupper 29,80 € 

 

 
NAMIBISCHES FREILAND RINDERFILET                   180 g Rohgewicht 34,80 €                         

an Pfefferrahmsoße mit Grilltomate und Kartoffelgratin 
 

          Ladysteak 140 g Rohgewicht 30,80 € 
   
  

SÜSSKARTOFFELCURRY V+ 26,80 € 
mit Spinat und Basmatireis   

 

 

GERNE SERVIEREN WIR ZU UNSEREN HAUPTGERICHTEN: 
 
Kleiner Beilagensalat  7,80 €  
Bratensauce  3,80 € 
 

V   = vegetarisch   V+ = vegan 

 

 Vorab servieren wir Ihnen unser uriges Hausbrot aus dem Holzofen und Aufstrich. 

Sollte es Ihnen so gut geschmeckt habe, dass Sie unser leckeres Hausbrot 

nachbestellen möchten, würden wir Ihnen 2,00 € pro Person Nachservice 

berechnen. 

 Pro Umbestellung erlauben wir uns Ihnen 1,50 € für den erforderlichen 

Mehraufwand zu berechnen. 

  



 

 

STEUERMANN’S KLASSIKER 

…IMMER WIEDER GERNE GEGESSEN 
 

VORNEWEG 
 

EISMEERSHRIMPS COCKTAIL 13,80 € 

mit Mandarinen in Cocktailsoße und Chicoréesalat 

 

TAFELSPITZBRÜHE   9,80 € 

mit Flädle, Gemüse und Markklößchen 

 

HAUPTSACHEN 
 

ENTENBRUST „A L‘ORANGE“ 20,80 € 

mit Zuckerschotensalat, Cointreausoße und Maccaire-Kartoffeln 

 

KALBSBLANKETT 20,80 € 

mit Erbsen & Karotten, Duftreis und Pilzrahm 

 

GESOTTENER TAFELSPITZ 22,80 € 

mit Meerrettichsoße, Gemüse und Petersilienkartoffeln 

 

GEGRILLTES LACHSSTEAK 24,80 € 

auf Safranrisotto mit Mangold und Rieslingsoße 

 

AUF DER HAUT GEBRATENER „SKREI“ 30,80 € 

mit Bärlauch Risoni und geschmorten Tomaten 

 

DANACH 
 

CRÊPES „SUZETTE“ 13,80 € 

mit Bourbon Vanilleeis & Orangenkompott 

 

 
Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft 

über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

  



 

 

 
 
STRESSED MEANS DESSERTS 

 

Seelenstreichler und andere Leckereien 

 

 

DREIERLEI FRÜHLINGSDESSERT 

eisig – cremig - fruchtig 

12,80 € 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

mit Mango-Chili-Ragout 

 

 

 

12,80 € 

Nur etwas Kleines gefällig? 
 

MINI TONKABOHNEN 
CRÈME BRÛLÉE 

mit einem Espresso 

 

8,80 € 

MINI MOUSSE AU CHOCOLAT 

mit einem Espresso 

 

8,80 € 

ESPRESSO AFFOGATO 

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 

 

7,80 € 

EINE KUGEL EISCREME 
NACH WAHL 

Vanille | Schokolade | Amarena-Kirsch 

Haselnuss | Walnuss 

 

4,80 € 

EINE KUGEL SORBET  
NACH WAHL 
Cassis | Zitrone | Grüner Apfel 

Himbeere | Birne | Kirsch 

 

4,80 € 

SCHLAGSAHNE 2,00 € 

 


